
Plan d’action Forum des métiers JEUDI 30 NOVEMBRE
« speedmeeting »

A faire Qui le prépare ? Echéance Réalisé

Liste des professionnels à contacter
Liste 2022 + les mails récup dans les livrets de
stages

LB / QL fin octobre Fait.

Listes des classes qui participent Listes des entreprises à préparer :
2MRC * 3
2GATL
2 MHR ( !!! Heure de service)
1 CAP Primeur
1 CAP Cuisine
1 CAP Service

Fait

Planifier la journée : horaires, planning rotation des
classes

LB / QL Partiel

Liste intervenants pour préparer les salles (plan) et
les tables

NN

Courrier d’invitation LB / QL rédaction
NN Envoi

Fait

Relance téléphonique des professionnels
sans réponses

? automobile, immobilier ? ?

Relances mails aux professionnels avec le
planning complet de la journée

Vendredi 24
Novembre

?

Préparer un diaporama pour présenter le forum
aux élèves (pour toutes les classes de seconde
pro) + brief - questionnaire pour les pro à
présenter aux élèves
Attitude attendue

LB / QL Mercredi 22
novembre

Affichage portes + tables professionnels NN

Plan de salle NN

Accueil café Préciser qu’il faut du café NN Fait (demande



Demander à la cantine
Accompagnés par les profs

faite à M.
Laborie)

Repas midi professionnels Valider et transmettre le nombre de participants
à S F

NN mardi 21/11

Préparer les supports plastiques avec le nom des
entreprises

NN

La fiche avec les questions que doivent poser les
élèves en binôme à valider et à imprimer pour
chaque élève format A3 soit 8 pro à 2.

Existant, à récupérer et à raccourcir.
Fournir aux élèves autant de questionnaires que
nécessaire (qu’ils ne se limitent pas)

LB / QL mercredi 22
novembre

Questionnaires de satisfaction élèves + QR Code
sur les tables

(fait dans Google Form), à récupérer LB / QL mercredi 22
novembre

Questionnaires de satisfaction pro + QR Code (fait dans Google Form), à récupérer LB / QL mercredi 22
novembre

Analyse des questionnaires et retours Fait en classe par les élèves LB / QL / NN

Mails de remerciements aux entreprises
participantes

LB / QL 30 /11/2023

Note :
- pas de planning prédéfini lors du passage d’une classe (les élèves enchaînent les entretiens, en fonction de la disponibilité des pros)

Proposition organisation 2023 en s’appuyant des réponses du questionnaire de satisfaction :

Forum des professionnels :

- Entreprises privées : de 9h à 12h avec accueil café de 8h30 à 9h puis repas de 12h30 à 13h30 (prévoir 3 salles)

- Organisations publiques (ARMEE GENDARMERIE : 12h30-13h30 repas puis 13h30-14h café et 14h-17h forum (prévoir 2 salles)



Planning Forum des métiers 2023 A METTRE A JOUR

CAP cuisine en TP l’après-midi et CAP service pas de cours prof absent l’après-midi

ALGECO 19
.. intervenants

●
●
●
●
●
●
●

ALGECO 20
3 intervenants

14h - 16h
● Gendarmerie
● Armée de Terre
● Sapeur pompier

Elèves intéressés

ALGECO 21

5 intervenants
●
●
●
●
●
●
●
●

9H-10h
CAP CUISINE (11)/CAP SERVICE
(11)/

2MRC1 (21)

10h-11H CAP PRIMEUR (13) 2MRC2 (21)

11h-12H 2MHR 2MRC3 (22)/ 2GATL (séparer les intervenants concernés)

14H - 14H30 2MRC1 (21)

14H30-15H CAP CUISINE + CAP
PRIMEUR

15H - 15H30 2MRC2

15H30-16H CAP SERVICE + 2MHR



16H-16H30 2GATL

16H30-17H 2MRC3

Repas nbe Oui Nom invités





Résultats questionnaires élèves :

Prêt à porter, cosmétique, agent immobilier et concessionnaire





“on ne s’entend pas, manque de temps, manque de professionnels”



Résultats professionnels :







Plus de temps, plus de salles, de la décoration


